
meer dan 200 verkooppunten
Sinds de start van de verkoop van Jessenhofke op 11 Juli 2006 met een 10-tal klanten zijn 
er meer dan 200 verkooppunten bij gekomen. Allemaal samen hebben zij in 2007 13.000 
liter bier verkocht in zowel 33cl, 75cl als vaten van 30 liter.

Van 21 tot en met 24 februari ging de grootste beurs van biologische producten door in 
Nurnberg. Ook Jessenhofke had een stand om ons bier aan Europa voor te stellen.

Net terug van Nurnberg kunnen we onze nieuwe toog installeren in Sint Niklaas waar het 
jaarlijkse bierfestival van Zythos zal doorgaan. Een ideale gelegenheid waar brouwers en 
bierliefhebbers vanuit het hele land samen komen.

Biofach 2008

Zythos bierfestival 1&2 maart

Op 26 april gaat er een gezondheidsdag door in de parochiezaal van Kuringen-Heide 
georganiseerd door het Rode Kruis. Jessenhofke zal voor het eerst in z’n geschiedenis op 
verplaatsing gaan brouwen! Natuurlijk zal er ook ter plaatse kunnen geproefd worden.

Open brouwdag 26 april Kuringen

De laatste maanden is er hard gewerkt aan onze internationalisering. Zo hebben we 
momenteel de flyer beschikbaar in het Nederlands, Frans, Engels & Duits. Ook de site is 
voorbereid op de 4-taligheid. Het Nederlands en het Engels zijn al volledig actief. Met het 
Frans & het Duits zijn we nog druk bezig.

Vous aurez l’opportunité de participer 

au brassage dans l’installation 

d’amateur à la maison où les recettes 

sont sans  cesse améliorées et où des 

nouveaux breuvages voient le jour. 

Avec un grand-père qui était distillateur de genièvre je ne 

pouvais pas manquer à cet héritage génétique. Dans un 

 livre d’histoire de la bière, j’a
i lu que les Egyptiens il y a 3000 

ans fabriquaient déjà de la bière d’ail. E
n tant que brasseur 

amateur, je
 me suis lancé dans cette fabrication et, lo

rs d’un 

concours des Amis Limbourgeois de la bière (Zythos), j’a
i été 

nommé meilleur brasseur amateur du  Limbourg 2002 grâce à 

un des mes breuvages  expérimentaux. 

Cette reconnaissance, ainsi que notre foi en la qualité des 

Produits Biologiques a fait que pour notre bière nous avons 

cherché des producteurs / c
ultivateurs qui  partageaient notre 

idéologie. Joris Cambie, un cultivateur de  houblon du  Poperinge, 

était un parténaire important dans  cette  recherche. Et en 

2006, l’ouverture de notre ‘bed &  breakfast’ nous  paraissait 

l’occasion idéale pour lancer notre bière sur le marché. 

La Jessenhofke  est une bière avec saveur et 

arômes  harmonieux donnant un équilibre dans la 

désaltération, l’amertume, les épices et le goût sucré. 

Le résultat est une bière de  dégustation à savourer 

modérément.  Les  ingrédients sont tous d’origine 

biologique certifiée. Par  conséquent, notre bière a 

merité le label  ‘Biogarantie’  attrib
ué et controlé par 

BLIK. Etant donné que pour l’exploitation commerciale 

notre installation à la maison s’avérait tro
p exigüe, 

la bière est brassée sous licence à la brasserie 

expérimentale à  Lochristi.  

L’eau de brassage est pompée du sol et tra
itée par 

la  technique d’osmose inverse. C’est une technique 

moderne du traitement de l’eau sans produits 

chimiques et dès lors totalement non-polluante. 
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4-talige informatie

Wil je deze nieuwsbrief niet meer ontvangen stuur dan een reply met onderwerp ‘stop nieuwsbrief’.

Een volgende nieuwsbrief mogen jullie bij het begin van de grote vakantie verwachten.
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